MENUS

du Iundi 14 au vendredi 18 septembre 2026

DEJEUNER
Lundi N Mardi .: /K’ercredr Jeudf - l/endred:

Melon jaune Pasteque 5a!aa'e de b!e gourmandes
Taboulé

Rillett Concombre et mais Feuilleté au fromage | Carottes rappées a I'échalote Salade de haricots rouges
iHlecces

Sarfaa'e sauce César Salade verte lceberg aux crodtons

Escalope de dinde sauce ) Palette a la biére Bou!ettes de ba'.uf sauce
Beeuf bourguignon o Omelette

. Sauce carbonara végétarienne tomate P
. o Purée de pommes de terre | ) ) ! o ) Pates
Poélée ratatouille nigoise ) Pites Spaétzle | Céréales gourmandes bio
Fondue de poireaux . " ' . Piperade

Riz Champignons sautés Carottes rdties

basquaise

Faisselle au coulis de fruits | . |
Emmental Yaourt nature Edam Fromage blanc
rouges

Peche | 5emoufe au !a:b | B‘anane Tarte aux pommes Compote de pommes

DI N E R (réservé aux internes)

Concombre et mais Pois chiche a I'oriental Ce.len remoufaa'e aux raisins Pizza au thon

. . Filet de lieu a la créme de
. Omelette au chorizo | Joue de beeuf aux olives
Parmentier de poisson '

Salade batavia

poivrons
Riz pilaf

ﬁubergrnes sautees | B

Pommes wedges aromatisées . Tagliatelles

Duo de haricots persillade : Fenouil braisé

Emmental Fromage frais aux fruits Fromage au‘ et F‘ nes herbes Yaourb aromat:sa
SR SO SO SST S, S S

Barre glacée Mars ' Prunes Mousse au chocoe‘at noir- T.Pamme cuite a la canﬁ ture

* Sous réserve d'approw'sionnsmcnt - Z&“"Ws\mgetaweﬂ: *** fait maison

NN 1=

Christophe Boutet

proviseur




