
Restaurant d'application "Michel ROTH" Menus septembre - octobre 2025 Lycée Emilie du Châtelet - SERRIS   

Lundi midi Mardi midi Mardi soir Mercredi midi Mercredi soir jeudi midi Jeudi soir Vendredi midi

Du 01 au 07 

septembre 2025
FERME FERME FERME FERME FERME FERME FERME FERME

Du 08 au 14

septembre 2025
FERME FERME FERME FERME FERME FERME FERME FERME

Du 15 au 21 

septembre 2025
FERME FERME FERME

Salade melon-Jambon                

***                                  Escalope de 

volaille grillée                                 ***    

Sablé breton à la framboise

FERME FERME FERME

Tarte fine tomates mozzarella                   

***                                                         Emincé de 

volaille, ratatouille, semoule aux raisins          

***                                                                 Panna 

Cotta, tuile croquante

du 22 au 28

sptembre 2025
FERME FERME FERME

Tarte fine à la sardine et tomate       

***                                       Plat à base 

de poisson                              ***        

Assiette de fruits frais

"Retour de vacances"                        --

-                              Buffet d'entrées     

***                             Barbecue         

***                                   Buffet de 

dessert

FERME

Carpaccio de tomate, crème de burrata au 

basilic                                                ***           

Barbecue (assortiement)                         ***      

Tiramitsu fruits rouge et choclat blanc

FERME

du 29 septembre au 

05 octobre 2025
FERME

Profiteroles d'escargots                    

***                                         Suprême de 

pintade aux herbes, garniture 

bourguignonne et tagliatelles               

***                                           Panna Cotta 

cassis & crumble pain d'épices

FERME

Salade d'endives                         ***     

Carbonnade Flamande frites          

***                                  Café 

gourmand

Retour de concours                          ---   

Le burger de Mael                     ***      

Le dessert d'Elsa

FERME

Œuf Mimosa/poireau 
vinaigrette/charcuterie /rémoulade de céleri    

***                                     Parmentier de 

canard, crème d'ail                           

***                                              Buffet de 

fromages                       ***                     

Petit pot de crème/Panna Cotta coco 

mangue/ choux chatilly

FERME

du 06 au 12

octobre 2025

Rillettes de maquereau, pickles               

***                                           Sandre au 

muscadet, sauce vin blanc safrané, purée 

de carotte nantaise, PDT de Noirmoutier 

rôtie                                   ***                  

Poire "Belle Angevine"

Profiteroles d'escargots                    

***                                         Suprême de 

pintade aux herbes, garniture 

bourguignonne et tagliatelles               

***                                           Panna Cotta 

cassis & crumble pain d'épices

FERME

Œuf poché en meurette                            
***                       Ragoût de volaille 

Bourguignonne                         ***       

Poire pochée

Retour de concours Olivier 

Roelinger, Ethic Océan             

Céviche de carrelet, salade de 

pomme de terre                     

***                                   Carrelet 

vapeur, crevette panée               

***                                     Dessert du 

moment

Tartelette de légumes               

***                                     Escalope 

de volaille sautée sauce au poivre 

et pomme Pont Neuf                

***                          Mousse au 

chocolat

FERME FERME

du 13 au 19

octobre 2025

Rillettes de maquereau, pickles               

***                                           Sandre au 

muscadet, sauce vin blanc safrané, purée 

de carotte nantaise, PDT de Noirmoutier 

rôtie                                   ***                  

Poire "Belle Angevine"

FERME FERME

Menu saveurs                       

Entrée asiatique                    ***        

Magret de canard caramélisé au 

miel et épices                       

***                                                Duo 

de fruits flambés

Menu à définir

Tartelette à la tomate et au chèvre    

***                            Suprême de 

poulet sauté, sauce au poivre vert 

et pommes allumettes               

***                             Mousse au 

chocolat

Salade de copeaux de foie gras et 

framboises                                             ***        

Choucroute de la mer                        

***                                           Tarte fine aux 

figues et romarin, glace vanille

FERME

Menu à 36,00€ hors boissonsMenu à 26,00€ hors boissonsMenus à 21,00 € hors boissonsMenus à 15,00 € hors boissons

SEPTEMBRE OCTOBRE 2025


